Francette

CARTE AUTOMNE- HIVER

ENTREES /A PARTAGER h

Oeuf mayo, poutargue .............ccccccucucucuiununnn. € Huitres de Saint-Vaast-La-Hougue ou Carantec
) o ) Par3+6-T2 oo 0€ - 12€ - 24€
Poireau vinaigrette, algue nori ........................ 10€ Viaigre e cicte, oeufs de tuite

Soupe a l'oignon, créme de comté (S3etee/ 12€ Tarama MaiSoN .....oeveeeeeeeeeeeeeeeeeee e o€

Tartare de boeuf au couteau, riz soufflé ............. 13€ Frites fraiches, mayo & ketchup maison ............. 8€

Paté croiite de Francette @ ........... 16€ Croquettes de polenta au magret fumé......... 1€

Fole gras, canard, pistaches Crousti-fondant d’escargots sauvages de Bourgogne,

Tempura de crevettes, aigre douce.................... e Par69 ..o 13€-18€
\ Camembert pané, miel & granola ................... 10€ /

La Véritable SAUCISSE PUIBE ..........c.cuiiiiiiieieiiiece ettt 18€

Saucisse de cochon du Tarn de la maison Montalet

SAlAade FIANCEHE ..ottt 19€

Oeuf mollet, potimarron réti, pousse d’épinards et frisée, orange, pleurotes marinées et pignon de pin

Dos de cabillaud meuniére, pommes fondantes, beurre blanc ..., 25€

Ris de veau doré au sautoir, patate douce et échalote confite ..............ooeiiiiiiiine 35€

Le croque veggie de Francette, salade disporible de 12h G 19 ..............cccccvevviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiceeccs 15€

Tomme fraiche, champignons confits, épinards, pickles oignon rouge, sauce bbq fumé

Le croque canard, salade @ dlispontible de TPH AT ............ccueviuiiiiiiiiiiiicieicie e 7€

Effiloché de canard confit, magret fumé & Ossau Iraty, compotée d'oignons a la moutarde & I’ancienne, pickles de chou rouge

A PARTAGER

Magret de canard IGP Périgord laqué aux épices douces, frites fraiches, sauce béamaise vanille 400 ............... 55€

Entrecdte de boeuf maturée, frites fraiches, beurre persillé et jus COrsé 500g...........c.oovvueuerineiireeinrccrreceees 10€

COCOTTES &t

Cocotte parmentier végétal, salade ................. 19€ Cocotte bourguignon de paleron de boeuf ..... 25€
Cocotte parmentier de canard, salade.......... 23€ Cocotte de Saint-Jacques au curry rouge ........ 26€

DESSERTS

Pavlova aux fruits exotiques .............coceueuneeee 13€
Dessert de saison ........c.ccvveeeviieieniieienieennene 1€ Profiteroles sauce chocolat (Awmber) ... 30€
Croquant d’agrumes & vanille ........................ 10€ A partager pour 2 &4 personnes
Brioche perdue, caramel, ganache vanille ......... 10€ Cookie Maison .........cceeveeeveeeeeeeceeeeeeeeenne 6,5€
Café gourmand ...........cccoevviiiiiiiiiiic 1€ Glace et sorbet 7boue............ccceuveiuceniicninnns 3€
MENU ENFANT (2z€) o canards tw spécintité do Francette
Steak haché frites, ketchup maison, cookie maison Notre magret de canard est labéllisé IGP Peérigord, toutes
ou deux boules de glace nos viandes sont issues de filiéres francaises.

7m/ Partagez-nous vos plus belles photos @francette_restaurant r;t
’ WWW.FRANCETTE.PARIS



Francette

AUTUMN-WINTER CARD

STARTERS /TO SHARE )

Egg mayonaise, poutargue ................cccceeenen. € Oysters from Saint-Vaast-La-Hougue or Carantec
o ] Per3:6-12 o 6€ - 12€ - 24€

Poireau vinaigrette, nori seaweed .................... 10€ Cidervinegr, rout 2z

French onion soup (Sireture )i, 12€ Homemade tarama.............cccocoevvevieieneennnnn. 9€

Fresh beef tartar by knife, puffed rice............... 13€ French fries, home-made mayo & ketchup ........ 8€

The french paté croiite Francette @ 16€ Polenta croquettes with smoked duck breast 11€

Pork, duck and fore gras, pistachios Crousti-fondant of wild Burgundy snails, parsley garlic

Shrimp tempura, sweet and sour sauce............ Ve butter per6+9......ccovviiiiiiiiies 13€-18€

\ Breaded Camembert, honey & granola ............ 10€ /

The real mashed potato SAUSAZE .............ccccuiuiiiiiiiiiiiiiiii s 18€

Tarn pig sausage from Maison Montalet, smoked mashed potato, pork juice

Francette’s SAlad .........c.oouiuieiiicieee ettt ettt ne e eneas 19€

Soft-boiled egg, roasted pumpkin, spinach sprouts and frisée salad, orange, marinated oyster mushrooms and pine nuts

Fillet of Meuniére cod fish, melting potatoes, beurre blanc ..............c.cccceiiiiniiieees 25€

Browned sweetbreads, sweet potato and candied shallots.................c.coooiiiiiiiiiie 35€

Francette’s veggie croque, salad available from 12 amto7pm..............c.cccueiiiiiiiiiiiiiiicicciiceeecee e 15€

Candied mushrooms, Cantal cheese, spinach, red onion pickles, smoked bbq sauce

Francette’s duck croque, salad @ VOHlable from 2 QIO 7 DM c.....evveeveeieeveeieeseeaeese s sse s sseensesae e 7€

Effiloché of duck confit, smoked duck breast & Ossau Iraty cheese, stewed onion with wholegrain mustard, red cabbage pickles

TO SHARE

IGP Périgord duck breast filled roasted with sweet spices, home-made fries, vanilla Béamaise sauce 400g........ 55€

Matured beef entrecGte, home-made fries, pepper sSauce 500g..........c.c.evrueuiirieieirieieieeeeeeeeee et 10€

COCOTTES erfrtier

Vegetable parmentier cocotte, salad ............... 19€ Beef chuck cocotte bourguignon................... 25€
Duck parmentier cocotte, salad................... 23€ Scallops cocotte, red curry .........ccccovvveeeunnnnee. 26€

DESSERTS Exotic fruits pavlova .........ccccccccivininnnincennes 13€

Seasonal dessert ..........ccoveevvecieciieeiieceee, € .
Profiteroles, chocolate sauce (deticious ) ................ 30€

Crunchy citrus& vanilla........ccooevvieieinninn, To share, for 2 or 4 people

Brioche perdue, caramel, vanilla ganache, almonds 10€ Homemade cookie ............ccoovvvviviiiinnnen, 6,5€
Café gourmand desserts selection ...................cc..... 11€ [CE Cream 7sc00p....vveeveeiieiieciieeieeeie e 3€
CHILDREN'S MENU (i7) Diuch Pt ity

Chopped steak with chips and homemade ketchup, Our duck breast is IGP Périgord certification label, and all
home-made cookie or 2 scoops of ice cream our meat comes from French producers.

7 m/ Share your best photos with us @francette_restaurant r;t
4 WWW.FRANCETTE.PARIS



